
Kulinarischer Fahrplan
Lassen  S ie  s i ch  von  unseren  sa i sona len  Spe z ia l i t ä ten  durch  das

Jahresende  und  den  Jahresbeg inn  beg le i ten  –  m i t  fe inen
Ger i ch ten ,  ausgewäh l ten  Weinen  und  besonderem Ambiente .

H e i l i g e r  M o r g e n  -  2 4 .  D e z e m b e r  ·  0 9 : 0 0 – 1 1 : 3 0  U h r
Sta r ten  S ie  entspannt  in  d ie  Fe ie r tage  m i t  unserem fes t l i chen
Frühs tücksbuf fe t .  Gen ießen  S ie  we ihnacht l i che  S t immung  und

kös t l i che  Auswah l  i n  gemüt l i cher  Atmosphäre .
19 ,90  €  p ro  Person  ·  i nk lus ive  0 ,1  l  Sek t

J a n u a r - M e n ü  ·  M i t t w o c h  b i s  S o n n t a g  a m  A b e n d
Sta r ten  S ie  genussvo l l  i n s  neue  Jahr  und  f reuen  S ie  s i ch  au f  e in

fe ines  w in te r l i ches  Dre i -Gänge-Menü .
Es  e rwar te t  S ie  Carpacc io  von  ro te r  Bete  m i t  Fe takäse ,

ansch l i eßend  Brus t  und  Keu le  von  der  Ente  an  Orangensauce  m i t
Rotk raut  und  K lößen  und  zum Absch luss  e in  l auwarmes

Schokotör tchen  m i t  Hase lnusse i s .  Gerne  empfeh len  w i r  Ihnen
dazu  passende  Weine  oder  e ine  a l koho l f re ie  A l te rna t i ve .

35 ,90  €  p ro  Person

S t e a k w o c h e  –  0 4 .  F e b r u a r  b i s  0 8 .  F e b r u a r
I n  unsere r  t rad i t ione l l en  S teakwoche  se rv ie ren  w i r  Ihnen

besondere  Spez ia l i t ä ten  fü r  echte  F le i sch l i ebhaber .
F reuen  S ie  s i ch  au f  Känguru-S teak ,  Dry-Aged  Beef ,  Ent recôte  und

we i te re  ausgewäh l te  P rodukte  –  dazu  w ie  immer  unsere
hausgemachten  D ips .

V a l e n t i n s t a g  –  1 4 .  F e b r u a r
Am Tag  der  Ver l i eb ten  geht  d ie  L iebe  bekannt l i ch  durch  den

Magen .  Passend  dazu  se rv ie ren  w i r  Ihnen  e in  s t immungsvo l l es
Dre i -Gänge-Menü  mi t  ve rsch iedenen  Hauptger i ch ten  zur  Wah l .

D ie  genaue  Menüfo lge  f inden  S ie  ab  Januar  au f  unsere r
In te rnetse i te .

59 ,90  €  p ro  Menü


