
 

 

 

 

 

Tomatensüppchen  4,50 Euro        

mit Mozzarella* und Pesto 

 

Rinderkraftbrühe         5,60 Euro 

mit Markklößchen und Gemüse 

 

Französische Zwiebelsuppe        5,60 Euro 

mit gratiniertem Weißbrot  

 

Fischsuppe nach „Art des Hauses“      7,80 Euro           

Frischer Fisch, Paprika, Zwiebeln und Kräuter        

 

Tomaten-Mozzarella Caprese*        6,80 Euro 

mit Pesto, Balsamico und Salatsträußchen 

 

Warmer Fetakäse   7,20 Euro 

mit Oliven*, Tomaten und Zwiebeln 

 

Gratinierter Ziegenkäse        8,20 Euro 

an lauwarmem Linsensalat 

 

Pikante Hähnchenspieße   8,50 Euro  

auf Oliven*- Brotsalat  

 

Räucherlachs       8,30 Euro  11,50 Euro 

mit Kartoffelrösti und Salatbouquet 

 

Cuisse de Grenouilles   11,80 Euro 

Froschschenkel in Kräuterbutter und gebraten 

 

Carpaccio vom Rinderfilet   12,50 Euro 

mit Parmesansplitter, Blattsalat und Kräuteröl 

 

Gegrillte Scampis   12,80 Euro 

auf pikanten roten Zwiebeln und Baguette  

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Unsere Salate      Klein   Groß  

 

 

Beilagensalat       3,50 Euro   6,50 Euro     

mit verschiedenen Rohkostsalaten   

 

 

Italienischer Salat  6,70 Euro   8,90 Euro 

mit Schinken, Käse und Oliven 

 

 

Salat „Bäuerin“      6,70 Euro  8,90 Euro 

mit Bratkartoffeln, Speck und  Spiegelei 

 

 

Marinierter Salat      6,70 Euro   8,90 Euro  

mit gebratenen Pilzen 

 

 

Salat „Bistro“        8,80 Euro  11,80 Euro 

mit Hähnchenstreifen und gerösteten Kernen 

 

 

Salat „Tropical“      8,80 Euro  11,80 Euro 

mit Hähnchenstreifen und frischem Obst 

 

 

 Salat „Barberie“      10,50 Euro  13,50 Euro 

mit Tranchen von der Entenbrust 

 

 

Salat Edelfisch      10,80 Euro    13,80 Euro       

mit einer Variation von Edelfischen 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Salat „Kerpen“       10,80 Euro   13,80 Euro 

mit Schweinefilet und Roastbeef 

 

 

Salat „Agneau“      10,80 Euro  13,80 Euro 

mit Lammstreifen und Feta-Crissini    

 

 

Salat „Poseidon“      10,90 Euro  13,90 Euro 

mit knusprigem Tintenfisch und Garnelen 

 

 

Wir reichen Ihnen unsere Salate wahlweise mit unserem Hausdressing* oder einer Senf-

Vinaigrette. 

 

 

Zwischendurch 

 

Flammkuchen „Classic“                                6,80 Euro 

mit Sahne, Crème fraîche*, Speck und Zwiebeln 

 

 

Pizza Salami           7,50 Euro  

 

 

Pizza- Tomate-Mozzarella*                                                      7,50 Euro  

 

 

Flammkuchen „Normandie“                 11,30 Euro 

mit Sahne, Crème fraîche*,  Lachs, Spinat und Käse 

 

 

Toast Hawaii    7,50 Euro 

2 Toastscheiben mit Schinken, Ananas* und Käse gratiniert 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Ratsherren Toast         13,90 Euro 

2 Toastscheiben mit Schinken*, saftigen Schweinemedaillons,  

Champignons, gratiniert mit Käse 

 

 

Wurstsalat*            6,90 Euro 

mit Bratkartoffeln 

 

 

Gefüllte Klöße*           7,90 Euro    

in Sahnesauce auf Sauerkraut  und Salat 

 

 

 

Pasta 

 

Spaghetti              8,50 Euro             

Tomatensauce 

 

 

Spaghetti Pesto   10,60 Euro 

mit Mozzarella* 

 

 

Ravioli* mit Ricotta und Spinat gefüllt   12,50 Euro 

in  Kräutercrèmesauce, Tomaten und Parmesan 

 

 

Fettuccine mit Lachs        12,80 Euro      

in Rieslingsauce 
 

 

Fettuccine mit Garnelen    12,90 Euro 

in Zitronen beurre blanc 

 

 

Fettuccine à la chef         12,90 Euro 

mit Schweinefiletspitzen und Champignons 

 

 



 

 

 

 

 

Fleischgerichte 

 

Zarter Tafelspitz vom Rind          9,90 Euro      

in Meerrettichsauce*, Kartoffeln und Salat    

 

Rinderbraten nach Art des Hauses      11,50 Euro 

mit Gemüse und Schupfnudeln 

 

Schnitzel „Wiener Art“ (vom Schwein)     10,80 Euro 

dazu Pommes frites und gemischter Salat 

 

Hähnchenschnitzel „Wiener Art“   11,50 Euro 

dazu Pommes frites und gemischter Salat 

 

Rahmschnitzel   12,80 Euro 

in Champignoncrèmesauce, dazu Kroketten und gemischter Salat  

 

Pfefferschnitzel         12,80 Euro 

in pikanter Pfeffersauce, dazu Herzoginkartoffeln und gemischter Salat 

 

Hähnchenbrust Tandori (indisch)       13,80 Euro       

mit Ingwer-Mayonaise, Reis und gemischtem Salat  

 

Medaillons vom Schweinefilet        16,50 Euro                       

in Pfeffersauce, dazu Mandelbällchen und gemischter Salat 

 

Barberie Entenbrust    17,60 Euro 

auf Zitronen-Gnocchi und Salat  

 

Rumpsteak          17,90 Euro  

mit Saisongemüse und kleinen Kartoffeln, 

 

Rumpsteak mit Röstzwiebeln       17,90 Euro  

Pommes frites und Salat 

 

 

 



 

 

 

 

 

Lammrücken unter der Kräuterkruste      19,90 Euro 

Ratatouille und gebackenen Kartoffeln 

 

Fleischpfännchen (für zwei Personen)       36,90 Euro 

Geschnetzeltes von Schwein und Rind 

in Dijon-Senfsauce mit Kroketten und Salat 

 

Grillteller „Double“ (für zwei Personen)      41,90 Euro 

mit Lammrücken, Entenbrust, Roastbeef 

Pommes frites und Salat 

 

 

Aus Meer und See 

 

Gebratenes Zanderfilet          17,80 Euro 

auf crèmigem Kraut und kleinen Kartoffeln 

 

Gebratene Lachstranche          17,80 Euro                         

mit Reis und Kräutergemüse 

 

Filet vom St. Pierre          18,50 Euro                           

auf Ratatouillegemüse und Fettuccine  

 

Potpourri aus dem Meer        19,90 Euro 

mit Butterkartoffeln und Salat 

 

 

Gerne bieten wir Ihnen zu allen Hauptgerichten wahlweise folgende Beilagen an: 

 

Pommes frites, Kroketten, Bratkartoffeln, Reis, Saisongemüse, Wurzelgemüse, Röstzwiebeln  

oder Ratatouillegemüse. 

Desweiteren bieten wir Ihnen den größten Teil unserer Gerichte auch als Seniorenportionen an. 

Alle mit * gekennzeichneten Produkte enthalten Zusatzstoffe. Die Liste mit den genauen 

Verkehrsbezeichnungen händigen wir Ihnen gerne jederzeit aus. 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

Schlemmerglas          5,90 Euro       

mit Mascarpone* und Himbeeren  

 

 

 

 

Honig-Krokant-Parfait        6,50 Euro 

mit marinierten Früchten 

 

 

 

  

Marillenknödel*         6,50 Euro 

mit Vanillesauce* und Sahne 

 

 

 

 

Dreierlei Sorbet*           6,50 Euro       

mit frischen Früchten 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Gemischtes Eis         2,50 Euro 

Verschiedene Sorten, garniert 

mit Eiswaffel 

 

 

Eisschokolade         3,80 Euro 

Crèmiges Vanilleeis und Schokoladeneis 

mit Trinkschokolade und Sahne 

 

 

Eiscafé           3,80 Euro 

Crèmiges Vanilleeis und Schokoladeneis 

mit kaltem Café und Sahne 

 

Coup Danemark         4,00 Euro 

Crèmiges Vanilleeis mit Schokoladensauce und Sahne 

 

 

Früchtebecher         4,20 Euro 

Verschiedene Sorten auf Fruchtsalat 

 

 

Schwarzwaldbecher         4,50 Euro 

Kreation aus Vanilleeis und Schokoladeneis, 

mit Kirschen und Sahne 

 

 

Bananensplit          4,90 Euro 

Crèmiges Vanilleeis, Bananenstückchen, 

Sahne und Schokoladensauce  

 


